Bundi 9 décembbre.

Nouveaux ateliers de Noél avec pas moins de 20 groupes en cuisine : au menu, sablés, pain d’épice,

rochers coco, saucissons au chocolat et roses des sables.

Nous avions également la chance d’avoir Martial Lecoutre (Le meilleur patissier Pro), patissier, pour

nous faire réaliser des sapins en chocolat.
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Armelle, Philippe, Virginie et Marie étaient en formation donc il y avait de nombreux remplacants :

Nicolas, Anaélle, Monique et Maud.
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Julia était en formation et c’est Nicolas qui I'a remplacée, comme lors de son dernier stage.
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Philippe étant absent et non remplacé, nous avons accueilli 6 éleves de sa classe.
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Nous avons fini les gourmandises de Noél : fourrage des sablés a la confiture de fraise et au nutella,

décoration des bonhommes pain d’épice, rochers coco et brochettes bonhomme de neige.




Famedi 14 décerntme.

A I'occasion du marché de Noél, nous avons chanté a 17h30 devant le grand sapin prés des Halles.




